NAIDROZSZA KAWA SWIATA
DLACZEGO JEST WYJATKOWA?




Czesd!

Dzisiaj opowiem Wam

o wyjatkowej kawie, ktéra poprzez
swoje nietypowe pochodzenie
stata sie jedna

z najdrozszych kaw sSwiata. Do
jej powstania przyczynia sie
uroczy futrzak zwany cyweta lub
jak kto woli taskunem lub
luwakiem. Dowiecie sie jak
wyglada jej produkcja, jak smakuje
i skad bierze sie jej kosmiczna
cena. Ciekawi? A wiec zapraszam
do czytania!




CZYM JEST KOPI LUWAK?

To wyjatkowy rodzaj kawy, ktdry powstaje przy pomocy
taskunow - matych drapieznikéw podobnych do naszych
tasic, zamieszkujacych czes¢ azjatyckich laséw. Od nich
zreszta bierze sie nazwa kawy - taskun (inaczej cyweta)
lokalnie nazywany jest luwakiem.




Kopi luwak powstaje przede wszystkim w Wietnamie, na
Filipinach i w Indonezji - na Sumatrze, Jawie, Celebes, najczescie;
z robusty, rzadziej z arabiki. Kawa ma nietypowy,
pozbawiony goryczy i kwaskowatosci smak, dominuja w nim
czekoladowo-karmelowe nuty.
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JAK POWSTAIE?

Jednym z przysmakdw taskunéw sa owoce kawowca - mate
czerwone wisienki, ktére rosna w kisciach. Zwierzeta zjadaja
je, ale ich uktad pokarmowy trawi tylko skérke i owocowy
miazsz. Nie radzi sobie natomiast ze znajdujacym sie w srodku
nasionkiem, czyli przysztym ziarnem kawy.




W czasie drogi ziarenka przez uktad pokarmowy oddziatuja na nie
enzymy trawienne, a samo nasiono ulega lekkiej fermentaciji dzieki
bakteriom kwasu mlekowego. Po wydaleniu odchody taskunéw

sg zbierane, a ziarna obmywane i poddawane dalszej obrébce
identycznie, jak ziarna kawy pozyskiwane bezposrednio z owocdw
kawowca. Ponizej widzicie winowajcéw catego zajscia :)
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ILE KOSZTUIJE KOPI LUWAK?

Nazywana najdrozsza kawa z odchoddw, kopi luwak nie
jest de facto najdrozsza kawa na naszym globie, ale na
pewno znajduje sie w Scistej Swiatowej czotéwce. Za
kilogram ziaren zaptacimy ponad 2000 zt. Oczywiscie
mato kto kupowac bedzie takie ilosci. Na szczescie kopi
luwak w sklepach internetowych mozna kupi¢ w matych
paczkach, dostownie na kilka filizanek.
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NIE TYLKO tASKUN PRODUKUIJE KAWE

Kawowce sa bardzo popularne w swiecie zwierzat. Soczyste,
dojrzate owoce chetnie zjadaja rézne stworzenia, a niektére
z nich, podobnie jak taskuny, nie trawia ziaren.
Najpopularniejsze, obok kopi luwak, kawy pochodzace ze
zwierzecych odchoddw, to:

e afrykanska kopi luwak - kawa produkowana z pomoca

cywet afrykanskich, tutejszych kuzynéw tasek. W smaku
i aromacie jest bardzo podobna do azjatyckiej kopi luwak,
jednak jest mniej ceniona.
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e Jacu Coffee - kawa produkowana na niewielkiej plantacii
w Brazylii z udziatem ptakoéw jacu od poczatku XXI wieku. Gdy
ptaki podolbne do naszych indykdéw czy bazantéw opanowaty
plantacje, jej wtasciciel bezskutecznie prébowat je przepedzic.
A poniewaz byty pod ochrona, musiat w koricu sie poddad. Wziat
przyktad z kopi luwak i tak powstata brazylijska kawa z
odchodow.




JAK PARZYC KOPI LUWAK?

Kawe z odchoddw taskuna najlepiej parzy<¢, wykorzystujac do tego
dzbanek z filtrem. Optymalna proporcja to 10 g drobno
mielonych ziaren na 170 ml wody. Odczekujemy, az woda
bedzie miata temperature od 92 do 92 stopni Celsjusza
i zalewamy nia kopi luwak. Parzenie powinno trwaé ok. 40-50
sekund.




KONTROWERSIJE WOKOL KOPI LUWAK

Ogromny popyt na kopi luwak sprawit, ze z lokalnej
ciekawostki kawa stata sie dochodowym biznesem.
W lJaponii, Rosji i Stanach Zjednoczonych amatorzy kawy
sktonni sa zaptaci¢ za nia ogromne pieniadze.

W niektérych miejscach powstaja wiec fermy, na ktérych
taskuny trzymane sa w ztych warunkach i karmione
wytacznie owocami kawowca, ktére niekoniecznie sa
wysokiej jakosci. Czesto pozywieniem taskunéw zostaje
najtansza kawa z defektami, zaréwno arabika jak
i robusta. Jednoczesnie zdarzaja sie producenci, ktérzy
zwiekszaja wage kopi luwak, dodajac do nasion
przetworzonych przez taskuny zwykte ziarna kawy. Dlatego
kupujac te kawe warto wybieraé sprawdzone sklepy, ktére
bazuja na certyfikowanych dostawcach.



To juz wszystko.
Jak zawsze dziekujemy,
Ze jestescie z namil




