WAKOQUCHA - JAPONSKA
CZARNA HERBATA




Czesé, mitosnicy herbaty!
Czy styszeliscie kiedys
o herbacie o nazwie
wakoucha? To prawdziwa
peretka herbacianego $wiata.
Jej czarne liscie zaczarowuja
nas swoja wyjatkowa
harmonia smaku i zapachu.
Nie dosé, ze rozpieszcza
delikatnoscia, to jeszcze
zyskuje na popularnosci
wsréd oséb szukajacych
nowych doznan
herbacianych.




HISTORIA WAKOUCHY

Wakoucha zostata po raz pierwszy
wyprodukowana w 1930 roku w regionie Uji,
ktdry stynie z produkcji herbaty w Japonii.
Jej nazwa pochodzi od dwdch japonskich
stdw: wa oznaczajacego Japonie oraz ko-
ucha, co mozemy przettumaczy¢ jako
herbata w kolorze karmazynu.




Poczatkowo wakoucha byta zdominowana
przez herbaty z regionu Uji, ale obecnie
produkuje sie ja takze w innych regionach
Japonii, takich jak Shizuoka i Kagoshima.
Znacznie rézni sie jednak od innych

czarnych herbat, np. indyjskich. Wynika to
z wykorzystanych kultywaréw (czyli odmian

krzewdw herbacianych), a takze klimatu

i roznic w glebie na terenie Japonii.




Wakoucha, w przeciwienstwie do wielu
czarnych herbat, jest delikatna w smaku,
lekka, cho¢ jednoczesnie
aromatyczna i intensywna. Z jednej
strony wyczuwalne sa nuty drzewne,
ziemiste, ale z drugiej, brak w niej
charakterystycznej cierpkosci.




JAK POWSTALA WAKOUCHA?

Czarna herbata w drugiej potowie XIX wieku
cieszyta sie duza popularnoscia w Europie
i Ameryce, dlatego japoniski rzad
zdecydowat, ze nalezy stworzyc wtasna
odmiane eksportowej czarnej herbaty.
W 1876 roku japonska delegacja pod
przewodnictwem Tady Motokichi wyjechata
do indyjskich regiondw Assam i Darjeeling
oraz na Cejlon, aby lepiej zrozumie¢ proces
produkcji czarnej herbaty.



Delegacja przywiozta nasiona Camellia
Sinensis odmiany Assamica, ktérg zaczeto
uprawiaé¢ w catym kraju i krzyzowadé, aby
znalez¢ idealna rosline dla japonskich
warunkdéw klimatycznych.




Gdy w 1953 roku Japonia zaczeta oficjalnie
rejestrowac plantacje w kraju, okazato sie,
Ze jedna trzecia z nich produkuje czarne
herbaty. Jednoczesnie eksport czarnej
herbaty w 1955 roku wynidst 8,5 tony, co
stanowito dwie trzecie catego suszu
sprzedawanego za granice.




Upadek produkcji japoniskiej herbaty
czarnej nastapit w 1971 roku, kiedy
wprowadzono liberalizacje przepiséw
importowych. Obnizenie cta oznaczato
wieksza konkurencije na rynku czarnej
herbaty. W konsekwenciji wielu japonskich
plantatoréw zrezygnowato z uprawiania
jej. Dopiero w ostatnich latach
japonska produkcja herbaty czarnej
zaczeta sie odradzad.



PROCES PRODUKCII

Wakoucha jest produkowana z lisci
herbaty Camellia sinensis, tak samo jak
herbaty zielone i oolong. Rdznica polega
na tym, ze wakoucha jest poddana
procesowi petnej fermentacji, ktéry
nadaje jej charakterystyczny smak i kolor.




Po zerwaniu liscie pozostawia sie do
wyschniecia przez 16- 17 godzin. Nastepnie
sa przez kilka godzin zwijane i gniecione
w temperaturze pokojowej, aby wreszcie
trafi¢ do wtasciwego suszenia. Oczywiscie
kazda plantacja, ktéra produkuje herbaty
od kilku pokolen, bedzie miata swoje
wtasne techniki, a produkcja bedzie sie
nieco réznic.



To juz wszystko.
Jak zawsze dziekujemy, ze jestescie z namil




