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wlasna kawe

Poznaj dodatki, ktorych uzywajg ludzie na a
catym swiecie




Kawa, ze swoim gtebokim smakiem i aromatem, stanowi
doskonate medium do eksperymentowania z réoznymi
potqgczeniami smakowymi. Jesli jestes gotow poszerzyc¢ swoje
kulinarnie horyzonty, zachecamy do odkrywania fascynujgcych
kawowych mariazy. Dzieki takim eksperymentom mozna 3
stworzyC napoje, ktore wzbudzqg zainteresowanie zarowno @®

smakoszy kawy, jak i mitosnikow innych smakow. % é

Rawa z ezekolada , o

Kombinacja kawy z czekoladq to jedno z najbardziej klasycznych

potqgczen smakowych. Intensywnos¢ kawy doskonale rownowazy
stodycz czekolady, tworzqgc harmonijny smakowy balans:
Mozesz sprobowac¢ dodawac startq gorzkq czekolade do
swojego napoju kawowego lub przygotowac pyszng
czekoladowqg kawe mrozongq, ktora bedzie doskonatym
orzezwieniem w ciepte dni.



Oto przepis na kawe z czekoladq, ktora z
pewnosciqg poprawi Ci nastroj

Sktadniki:
. 1filizanka kawy ($wiezo zaparzonej)

2 tyzeczki kakao w proszku (mozesz uzyé gorzkiego lub
stodkiego, w zaleznosci od swoich preferencji)
2 tyzeczki cukru (ilo$¢ cukru mozna dostosowaé do swojego a

smaku)

1/4 szklanki mleka (mozesz uzy¢ mleka krowiego, roslinnego
lub nawet $mietanki)
Bitg $mietane do dekoracji (opcjonalnie)

Wiorki lub starta czekolada do dekoracji (opcjonalnie)




Wykonanie:

1.Przygotuj sobie swiezqg kawe. Mozesz uzyc ekspresu
cisnieniowego, przelewowego lub innej metody parzenia.

2. W rondelku podgrzej mleko na matym ogniu, ale nie
doprowadzaj go do wrzenia. Po prostu chcemy, aby mleko
byto ciepte.

3.Do kubka lub filizanki dodaj kakao w proszku i cukier.

4.Powoli wlej gorgcqg kawe do filizanki, mieszajqc jednoczesnie,
aby rozpuscic kakao i cukier.

5.Nastepnie wlej ciepte mleko do kubka, doktadnie mieszajqc,
aby wszystkie sktadniki dobrze sie potgczyty.

6.0Opcjonalnie na wierzchu mozesz dodac bitqg smietane lub
posypac wiorkami czekolady.

/.Delektuj sie pysznq jesieniarskg kawq!

Rawaz owoeami



Owoce to kolejna kategoria, ktora doskonale pasuje do kawy.
Dodanie do kawy owocowych akcentow, takich jak truskawki,
maliny, pomarancze czy banany, moze wzbogaci¢ smak napoju
i dodac¢ mu swiezosci. Kawa z dodatkiem owocow moze byc
swietnym pomystem na napoj energetyzujqcy rano, ktory pozwoli

Ci rozpoczqc dzien peten wigoru.

Jak zrobic¢ orange freshpresso?

SPRAWDZ




Rawa z przyprawami

Jesli jestes mitosnikiem przypraw, warto zastanowic sie nad
dodaniem ich do swojej kawy. Przyprawy, takie jak cynamon,
imbir, kardamon czy gozdziki, mogq nadac kawie
niepowtarzalny aromat i smak. To potgczenie tworzy

zaskakujgce i niezwykle przyjemne wrazenia smakowe, ktore

mogq stac sie Twoim ulubionym rytuatem kawowym.




Poznaj nasz przepis!
Sktadniki:

o 1 filizanka kawy

1/2 tyzeczki mielonego cynamonu
1/4 tyzeczki mielonego gozdzika

1/4 tyzeczki mielonej gatki muszkatotowej

1/4 tyzeczki mielonego imbiru

1/4 tyzeczki ekstraktu z wanilii (opcjonalnie)

1tyzeczka cukru (ilo$¢ cukru mozna dostosowaé do swoich

preferencji)

Bitg $mietane do dekoracji (opcjonalnie)

Posiekane orzechy wtoskie lub migdaty do dekoracji

(opcjonalnie)




Wykonanie:

« Przygotuj filizanke swiezo zaparzonej kawy. Mozesz uzyc¢
ekspresu cisnieniowego czy kawiarki.

« W matym rondelku potgcz mielony cynamon, gozdziki,
gatke muszkatotowq i imbir. Wlej ekstrakt z wanilii (jesli
uzywasz) i cukier. Mieszaj wszystkie sktadniki razem.

- Podgrzej mieszanke na niskim ogniu przez okoto 1-2
minuty, mieszajqgc stale. Chcemy, aby aromaty potgczyty sie
z cukrem.

- Wlej kawe do filizanki.

- Nastepnie dodaj przygotowanqg mieszanke korzenng do
kawy i doktadnie wymieszaj.

- Opcjonalnie na wierzchu mozesz dodac bitg smietane oraz
posiekac orzechy wtoskie lub migdaty dla dodatkowego
smaku i dekoracji.

- Sprobuj przepysznej aromatycznej kawy!



hawa z alkoholem

Dla dorostych smakoszy kawy, potqgczenie kawy z alkoholem
moze byc¢ doskonatg odmiang. Espresso martini czy irlandzka
kawa to tylko niektore z kawowych koktajli, ktore tqczqg
wyjgtkowy smak kawy z nutq alkoholowq. To eleganckie
i zmystowe potqczenie, ktore doskonale sprawdza sie na e

specjalne okazje.

Zrob Espresso Martini
Sktadniki:

. 30 ml kawy espresso (schtodzonej)
- 30 ml wodki

30 ml likieru kawowego (np. Kahlua)

. 15 ml likieru waniliowego (np. likier waniliowy Monin)
- Kostki lodu

. Kilka ziaren kawy do dekoracji (opcjonalnie)



Wykonanie:

. Rozpusc kilka kostek lodu w shakerze, aby go schtodzic.

2.Nastepnie wlej espresso, wodke, likier kawowy i likier
waniliowy do shakera z lodem.

3.Wstrzqgsnij shaker energicznie przez kilka sekund, aby
wszystkie sktadniki dobrze sie wymieszaty i napoj byt dobrze
schtodzony. e ‘

4.Przelej zawartosc shakera przez sito do kieliszka do martini.

5.Udekoruj ziarnami kawy i gotowe!
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Podsumowanie o
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Eksperymentowanie z roznymi potqgczeniami smakowymi to ‘

fascynujgca podroz przez swiat kulinarnych mozliwosci. Kawa,
jako wszechstronny napoj, doskonale integruje sie z innymi

smakami, tworzgc niezapomniane doznania kulinarne.



Niezaleznie od tego, czy jestes fanem stodkich smakow, lubisz
eksplorowac egzotyczne przyprawy czy czerpac radosc
z delikatnych owocowych akcentow, kawowe mariaze majqg
wiele do zaoferowania. Pamietaj, ze w kawowych
eksperymentach granice wyznaczasz tylko Ty. Niech Twoja
wyobraznia prowadzi Cie przez unikalne kombinacje smakow,

ktore sprawiq, ze kawa stanie sie jeszcze bardziej wyjgtkowym

doswiadczeniem dla Twoich zmystow.




