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3 x 6 x 8 x 10 x
 20g/300ml  38g/600ml  52g/800ml 65g/1000ml

Umieść w dzbanku papierowy lub metalowy filtr 
odpowiedniego rozmiaru w zależności od pojemności 
Chemex’a. Następnie zagotuj wodę i zmocz dokładnie 
filtr. Dzięki temu ogrzejesz Chemex i przygotujesz go do 
zaparzenia w nim kawy.

Zmiel kawę średnio grubo i wsyp ją do filtra (patrz 
gramatura na górze). Następnie zalej ją wodą (około 
50 gramów) o temperaturze około 90-92 stopni. Na 
powierzchni powinnny pojawić się bąble (efekt bloom).  
Ta etap przygotowania powinien zająć 30 sekund.

Następnie kolistymi ruchami, tak żeby kawa zaparzała 
się jednostajnie i równomiernie, wlej pozostałą ilość 
wody (według gramatury wyżej).

Po około 4 minutach kawa powinna być gotowa. Wyjmij 
zużyty filtr i rozlej kawę do filiżanek, kubków, szklanek.
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